Menu Taverne

TAVERNA DE LI PIRATI

Cerchia dei Pirati - Associazione Venere
Piatto Storico: Frittata semplice verde e rognosa.
salumi e sott’aceti, Pasta all’arrabbiata, Gramigna panna e salsiccia.Rane
fritte, Frittura di pesce, stufato di cotiche fagioli e salsiccia. Patatine
fritte.Crostata, Ciambella (balson) IGP.

TAVERNA DE LO MAGNAGATTO

Cerchia della Maiolica

Piatto Storico: Ciambella con Vino cotto e spezie.
Fritto di mare, Fritto di terra, Gnocco fritto con affettati, Cotoletta
Patate Fritte ¢ Insalata Mista,Acqua, vino, birra.

TAVERNA DE LO MASTINO

Cerchia dei Bulldog

Piatto Storico: Ciambelle di latte e zucchero.

Gnoceco fritto e frittelle, salumi e piadine.

GNOCCHERIA DE LO POR(T)CONE

Cerchia del Portone

Piatto Storico: pane di crusca con maiale.

Zoccoletto caldo con salsiccia ai ferri, Gnocco fritto con affettati,
Tigelle con affettato misto, pizza, balson con Sangue di Giuda, Lambrusco
IGP, Bonarda IGP, Birra.

TAVERNA DE LA GAZZA

Cerchia della Gazza Ladra - Royal Basket

Piatto Storico: Frittelle dolci di vento

Gramigna cum sarsiccia et fungus, Penne a lo Inferno, Tagliatelle cum
ragu, Spaghetti in alio olio et peperoncino, Carne mista et Spiedo et
Gamba de Porcus et Sarsiccia cotta a la brase, Gnocco et frictelle in
olio fuso, Porcus insaccatus, Pane schiacciato, vino et bibende.
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Menu Taverne

LOCANDA DE LO VIANDANTE
Cerchia di San Lorenzo - Ass.Pro Handicappati

Piatto Storico: Cipolle alle spezie in agrodolce.

Gramigna con Salsiccia, Gramigna con Anatra e Barolo, Pappardelle
con ragu di Cinghiale, Somarino con Polenta, Carne alla griglia, Bresaola
grana ¢ rucola, Patate Fritte, Favini e balsone.Lambrusco, Pignoletto,
Trebbiano e Birra,Sangue di Giuda.

PORTUS POPULI FINALENSIS
Cerchia dei Tori - Comitato Carnevale dei Bambini

Piatto Storico: Stracotto
de Cervo cum polenta
bianca.

Macaroni in torchio cum
Cinghiale, Tagliatelle cum
sarsicia et fungus, Zupa de
cipola, Zupa de cereali,
Sarsiccia e fazoli, Muso de i
porco a la brase, Porco |
insaccatus, Gnocco
morbido et schiacciato,
Vino rubro, Cerveza
todesca, Dolz de albicocca
et fructi de bosco.

LOCANDA DELLA
TORRE
Cerchia di Torre Spada

Piatto Storico: rosto in
cisame ( dadolata di lonza
di maiale in salsa
agrodolce di pinoli).
Cappellacci marfisa
(cappellacci ripieni di
zucca conditi al ragu’ di carne o burro e salvia). cappellacci lucrezia

(cappellacci verdi ripieni di ricotta conditi con pancetta ¢ aceto
balsamico di modena igp). lasagnuole de la torre (tagliatelle condite al
ragu’ di carne). caciuf de lo viandante (farina di mais in brodo di fagioli

fritta in olio). volatile a la diabola (polletto alla griglia). frutti de porco
cotti in sul foco grigliata mista di maiale. cipolla in suffritto (friggione
di cipolla). pom de tera fritti (patatine fritte). Vino rubro lambrusco di
modena, igt San Giovese di romagna igt, vino albo trebbiano, chardonnay

igt, acqua di chiara fonte, nettare de malto (birra media).
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24 & BLUE RAVEEES

Consolle Ps3 & PSP - Nintendo DS & Wii con accessori e gioch
vasto assortimento di film per la vendita e a noleggio
FINALE EMILIA - via Largo Cavallotti, 2/B/C - Tel.0535 780109
E-mail: relaxvideo@gmail.com
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